‘ Q ‘\ /‘ 3 3 O Frituurvetmeter, voor nauwkeurig
bepalen van de kwaliteit van frituurolie

Ebro”s nieuwe oliekwaliteitsmeter FOM 330 beschikt
over een nieuw indicatielampje dat de kwaliteit van de

olie weergeeft. Daarnaast zijn de meting en tempe-

ratuurcompensatie verbeterd voor een nog betrouw-
baardere meting, met name bij lage temperaturen. Bestel hier uw product k :
-1

Technische specificaties Voordelen

Meetbereik: olie 0% ... 40% TPM* Duidelijk zichtbaar indicatielampje oliekwaliteit

(olietemperatuur van Betrouwbare meting vanaf +50 °C
+50 °C tot +200 °C) o _
o Grotere cijfers in het display
Nauwkeurigheid: olie Doorgaans + 2% .
o Eenvoudig menu

Resolutie: olie 0,5 %

Resolutie: temperatuur 0,1°C

Batterij 3V lithium, vervangbaar Model

Levensduur batterij Tot 3 jaar FOM 330-4-Set / Oliekwaliteitsmeterset 1340-2700

. (incl. oliekwaliteitsmeter met vier knoppen,

Afmetingen (L x B x H) 314 x 54 x 22 mm beschermhoes, draagtas, documentatie)

Materiaal behuizing ABS (voedselveilig) FOM 330-1-Set / Oliekwaliteitsmeterset ~ 1340-2703

Gewicht Ongeveer 200 g (incl. oliekwaliteitsmeter met één knop,

beschermhoes, draagtas, d tati
Beschermingsklasse Waterbestendig IP 67 SO, RS ST
Certificaat Fabrieks-

kalibratiecertificaat

*TPM: Totaal polaire materialen

a xylem brand
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